
Kvällsmeny
Måndag

Kallrökt lax med vit sparris, pepparrot, äggkräm och skottsallad samt solroskrutong.
Bakad fläsksida med matvete, spenat, ärtor och gruyèreost. Smörad äppelbuljong och örtsallad.

Päronpaj med ingefära, vaniljkräm och smörstekt kavring.
Pris: 610 kr

 

Tisdag  
Kallrökt reninnanlår från Jillies, picklade rotfrukter, soyamajonnäs, granskott och palsternackschips.

Rödingfilé från Landön med Sandefjordsås, gravad laxrom, bella verde och kokt potatis.
Äppelsorbet med vit chokladkräm smaksatt med tonkaböna med björnbär, äppelchips och kolacrumble.

Pris: 610 kr
 

Onsdag
Löjrom med smetana, rödlök, marinerad zucchini, potatischips och dill.

Renytterfilé från Jillies med jordärtsskockskräm, smörstekt spetskål, rödvinssky och örtolja.
Rårörda hjortron med mynta och vaniljglass, vispad grädde och choklad.

Pris: 630 kr

 

Torsdag 
Råbiff på nötkött med tryffelmajonnäs, isad silverlök, stjälkselleri, pecorino och ruccola.

Ångad torsk med blomkålspuré, dill- och citronsmör, rostad blomkål och dillkokt potatis.
Chokladpudding med lättvispad grädde, hallon och krossade kaffebönor.

Pris: 630 kr
 

Fredag 
Kräftsallad med dill, ceasardressing, hyvlad grön sparris och ostchips.

Lammrostbiff från Norrby Gård med ramslöksbearnaise, bakad kvisttomat, rödvinssky och vitlökspotatis.
Lingonbavaroise med kolasås, rostad mandel och maräng.

Pris: 615 kr
 

Lördag 
Rostad vitlökssoppa med hasselnötter, sticklök och Julita-olja.

Majskycklingbröst med smörad dragonbuljong, morot, ärtor och persiljepotatis.
Rabarberconsommé med mandelkaka, maräng och jordgubbe.

Pris: 580 kr

Söndag
Rökt makrill, spenat, löskokt ägg och rostad quinoa.

Ryggbiff med grillad lökkräm, tomatsalsa, plommon, salsa verde och rostad potatis.
Passionfruktspaj med italiensk maräng och rostade kokosflakes.

Pris: 580 kr

  Med reservation för förändringar


