
 

 

MÅNDAG
Förrätt

Rökt abborre med gräddstuvad purjolök på ljust surdegsbröd serveras med rödlök och löjrom
Huvudrätt

Oxfilémedaljong med rödvinssås, bakade champinjoner samt rostade rotgrönsaker
Dessert

Hjortron med vaniljglass och drömsmul

TISDAG
Förrätt

Råbiff serveras med Karljohanmajonnäs, rostad kavring, örtpulver och kryddkrasse
Huvudrätt

Torsk med jordärtskockspuré, brynt smör, bacon och kapris
Dessert

Rulltårta med hemgjord nougat serveras med champagnesorbet

ONSDAG
Förrätt

Bakad rotselleri med brynt sojasmör och rostade hasselnötter
Huvudrätt

Ryggbiff med kappa, rödvinssås spräckt med talg-och märgsmör, friterad palsternacka och rostad potatis 
Dessert

Äppelsavarin med vaniljkräm samt bakat äpple

TORSDAG
Förrätt

Consommé på torkat renkött, rotfrukter och vitkål samt picklade senapsfrön
Huvudrätt

Röding med Sandefjordsås, serveras med forellrom, svartrot och dillslungad potatis
Dessert

Mandelkaka med inkokta lingon, filmousse och lingonpulver

FREDAG
Förrätt

Nobissallad med varmrökt lax och krutonger
Huvudrätt

Renentrecote, serveras med rostade morötter samt gräddsås med kantareller
Dessert

Pavlova med kaffe och mascarponekräm

LÖRDAG
Förrätt

Toast med löjrom, smetana och friterad kapris
Huvudrätt

Hälleflundrafilé serveras med vitvinssås samt smålök och Karljohansvamp
Dessert

Choklad ”nemesis” med blåbärssorbet och vispad grädde

SÖNDAG
Förrätt

Fänkålsoppa med gravad lax
Huvudrätt

Kyckling med smörad äppelsky, dragon, äpple och grönkål
Desserter

Chokladbavaroise med karamelliserad citrussallad, samt chokladsås och vispgrädde
med reservation för förändringar


