
Kvällsmeny
Måndag

Gravad lax med kavring, pepparrot, äggkräm & skottsallad
Bakad fläsksida med savoykål, matvete, skogssvamp, gruyèreost & smörad äppelbuljong

Päronpaj med ingefära, vaniljcrème & smörstekt kavring
Pris: 530 kr

 

Tisdag  
Kallrökt reninnanlår (souvas) från Jillies, picklade rotfrukter, sojamajonnäs & palsternackschips

Rödingfilé från Landön med Sandefjordsås, gravad laxrom, bellaverde & kokt potatis
Chokladsorbet & chokladnemesis med svartvinbärsmousse

Pris: 570 kr
 

Onsdag
Löjrom med syrlig potatiskräm, finhackad gräslök, potatischips & rödlök
Renentrecôte från Jillies, jordärtskockskräm, sotad spetskål & rödvinssky

Varma hjortron med vaniljglass & drömsmul
Pris: 610 kr

 

Torsdag 
Råbiff på nöt, tryffelmajonnäs, friterad lök, pecorino & kryddkrasse

Halstrad sejrygg med blomkålspuré, sojasmör, rostad blomkål & dillkokt potatis
Chokladpudding med lättvispad grädde, hallon & krossade kaffebönor

Pris: 580 kr
 

Fredag 
Kräftsallad med dillemulsion, fänkålscrudité & ostchips

Ryggbiff med klassisk bearnaisesås, bakad kvisttomat, rödvinssky & vitlökspotatis
Lingonbavaroise, kolasås, rostad mandel & maräng

Pris: 580 kr
 

Lördag 
Karl-Johansoppa med bakad rotselleri & örter

Majskycklingbröst med smörad dragonbuljong, morot, ärtor & persiljepotatis
Rostad pumpa med rominkokt frukt, citronyoghurt & rostade pumpafrön

Pris: 550 kr

Söndag
Sotad makrill med saffransinkokt fänkål & semitorkade oliver

Flankstek med grillad lökcrème, plommon, salsa verde & rostad potatis
Citronpaj med italiensk maräng

Pris: 560 kr

  Med reservation för förändringar


